
PINKA  

 
Productor: Bodega  L´OMBRE 
 
Localización: LENTILLE (CENLLE ), PERTENECIENTE A LA MONTAÑA DEL  VALLE DEL 
RIO  AVIA , PROVINCIA DE ORENSE ,  
 

Viñedo: Viñedo con edad comprendidas entre 80 y 90 años , poca 
producción , y un trabajo manual muy importante. 
 
Suelo: Graniticos descompuestos con zonas elevadas arcillosas 
también en descomponsicion , donde prima la mineralidad . 
Calcáreos. 
Superficie:2000 Metros   
Rendimiento: El rendimiento es muy bajo toda la producción no llega 
ni a 2400 kilos  por la longevidad de las cepas  
 
Viticultura: Viticultura tradicional todo se hace manual , se abona con 
estiércol de vaca cada 10 años  , restos vegetales , y tratamientos 
minimos y naturales ,sin utilización de herbicidas  
 
Clima: Continental extremo, con grandes diferencias entre el día y la 
noche y depende el año mucha lluvia , y mucho sol , es Galicia , cambios 
constantes . 
 
Vendimia: ,principios de octubre. 
 
Elaboración: vendimia en cajas de 20 kg, despalillado , maceraciones 
largas 25 dias o mas dependiendo del año , fermentaciones 
expontaneas , sin intervención , largas fermentaciones , 25 dias o mas , 
depósitos abiertos , temperatura de la bodega de forma natural 8 -12 
grados , esta bajo tierra el 75 % ,minima intervención  
 
Variedad: Caiño blanco  100% 
 
Crianza: En deposito , con sus lias durante 9 meses , reposo en botella 
bajo tierra mas de 12  meses  
 
Embotellado: Sin filtrar ,puede dejar restos en el fondo de la botella 
con el tiempo,  sulfuroso natural) . con restos en el fondo de la botella 
con el paso del tiempo , posos  

 
Producción: 1700 botellas 



Comentario: Caiño blanco 100%   diferente . 

 

 

 


