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CATA

FASE VISUAL

Color amarillo pajizo con reflejos 

dorados, limpio y brillante.

FASE OLFATIVA

Aroma intenso, muy expresivo, con 

notas frutales de ciruela amarilla, 

melocotón, piel de cítricos y fondo floral.

FASE GUSTATIVA

En boca es un vino fresco y alegre, bien 

estructurado, sabroso y muy 

persistente.

TASTING

VISUAL PHASE 

Straw yellow color with golden 

reflections, clean and bright.

OLFACTORY PHASE

Intense, very expressive aroma, with 

fruity notes of yellow plum, peach, citrus 

peel and floral background.

TASTER PHASE

On the palate it is fresh and cheerful 

wine, well structured, tasty and very 

persistent.

COMENTARIOS DEL ENÓLOGO

Este blend de Albariño y Treixadura 

consigue resaltar lo mejor de cada 

variedad, la primera aporta frescor y la 

segunda suavidad y elegancia, 

logrando un gran equilibrio.

Este vino armoniza con todo tipo de 

pescados y mariscos, arroces y cocina 

asiática.

*Temperatura de servicio  8-10ºC.

LOGÍSTICA

Logística de la caja: 6 x 75 cl

Tipo de palet: Europalet

Número de filas: 5

Cajas por filas: 21

Cajas por palet: 105 cajas

D.O. Ribeiro

Variedades    

Treixadura, Albariño.

Grado 2021

12,5 %.

Ubicación

Noroeste de España, a 50 km del Océano Atlántico. Ubicados en Galicia,

en la D.O. Ribeiro, subzona del Val do Avia.

Elaboración del vino

Vendimia manual en cajas de 18 kg, fermentación tradicional en depósito 

de acero inoxidable a 16ºC, crianza sobre lías de 4  meses y posterior 

maduración en depósito.

Viñedo

San Cibrao, Coio Branco y Gomariz.

Suelo

Franco-arenoso sobre roca madre granítica, con notable presencia de

esquistos.

Varieties       

Treixadura, Albariño.

2021 Alcohol degree

12,5 %.

Location

Northwest of Spain, 50 km from the Atlantic Ocean. Located in Galicia, in the 

D.O. Ribeiro, Val do Avia Subzone.

Wine making

Manual harvest in 18 kg boxes, brief cold maceration of the grapes, 

traditional fermentation in stainless steel tanks at 16ºC, aging on lees for 4 

months and subsequent refinement in tank.

Vineyard

San Cibrao, Coio Branco and Gomariz.

Soil

Sandy loam on granitic bedrock, with a notable presence of schists.

WINE MAKER COMMENTS

This blend of Albariño and Treixadura 

manages to highlight the best of each 

variety, the first provides freshness and 

the second softness and elegance, 

achieving a great balance.

This wine pairs with everything type of 

fish and seafood, rice and Asian cuisi-

ne.*Service temperature 8-10ºC.

LOGISTIC INFO

Logistics of the box: 6 x 75 cl

Pallet type: Europallet

Number of rows: 5

Boxes per row: 21

Boxes per pallet: 105 boxes


