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FAMILIA BODEGUERA DESDE 1940

ENTO RN 0 A la sombra de los montes

gallegos y bajo un cielo limpio que anuncia el
cambio de estaciones, Valdeorras es un paraiso
oculto donde la Godello y la Mencia alcanzan su
mayor expresion. Los suelos de pizarra y las
terrazas al abrigo del Sil conforman un mosaico
de terroirs que imprimen frescura y mineralidad
en cada copa. Aqui, en el corazdn de Galicia, los
vinos hablan con autenticidad de un paisaje
moldeado por el tiempo y la sabiduria de sus
gentes.

VARIEDAD
Godello 100%

: Petin
Terrifa - DO, Valdeorras

NATU RALEZA Las parcelas presentan

una edad media superior a 30 afnos y estan
pendientes hasta el 30%, con altitudes que
oscilan entre 301 y 632 metros. Estas zonas
disfrutan de un clima mediterrdneo-oceénico,
influenciado por el Atlantico, y cuentan con
suelos pizarrosos y arcillo-ferrosos. La vendimia
se realizard de forma manual entre el 2 y el 25
de septiembre de 2024, utilizando cajas de 20 kg.

PREMIOS DESTACADOS

CONCURSO ANADA = PREMIO
Guia Paadin @ 2021 ORO
Verema  vetema'® 2023 92 PUNTOS
Mi Vino MIV/INIO 2022 ORO
Wine Up '{E’gj 2022 ORO

IWA 2023 ORO

GODELLO
~SoBRELIS

PETIN - GURENSE- E3411

ANADA
2024

ELABORACION Y CRIANZA

Tras una cuidadosa conservacion de las uvas en
frio a 7°C antes de su procesado, se lleva a cabo
una maceracion sobre las lias del mosto flor,
manteniéndose a temperaturas de 3-4°C durante
un periodo de 2 a 6 dias. Este proceso tiene
como objetivo extraer aromas y aportar volumen
al mosto. Posteriormente, se realiza la
fermentacion alcohdlica en depdsitos de acero
inoxidable, controlando la temperatura entre 16
y 18°C. A continuacion, el vino se somete a una
crianza sobre lias de, al menos, 2 meses, con
battonage semanal, lo que confiere al vino una
notable estructura, longitud y persistencia. Una
vez embotellado, la elaboracién culmina con una
crianza en botella, resaltando las caracteristicas
de la uva Godello en un vino de guarda, redondo,
lleno de matices y elegante.

NOTAS DE CATA

VISTA - Atractivo color amarillo
palido con reflejos dorados. Limpioy
brillante.

OLFATO - Intenso, fresco y expresivo. Aromas
de fruta blancay de hueso, finos toques citricos

y notas balsamicas, con matices dulces y frutos =)
secos aportados por la crianza.

GUSTO - Boca amplia y sabrosa, con
_~~ . granestructuray acidez bien
-\.\ ..~ integrada. Fresco, profundoy con un
persistente final.

DETALLES

GRADUACION - 13.5% SERVICIO - 10-12°C

MARIDAJES - Este vino marida a la perfeccion
con una variedad de platos, incluyendo
aperitivos, mariscos tanto cocidos como crudos,
pescados al horno, carnes blancasy exqu/is?t"cr%

platos orientales. A TN
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