GRrUPO

- REBOREDA
" MORGADIO

VINA REBOREDA BLANCO

FICHA TECNICA

ELABORACION:

Elaborado por fermentacidn controlada
a una T2 de 16 °C con las mejores uvas
seleccionadas de la Denominacion de
Origen Ribeiro.

VARIEDADES:
Torrontés y Palomino

DENOMINACION DE ORIGEN:
Ribeiro

ANALISIS:

Alcohol: 12,0 - 12,5 vol %
Azucar: < 4 g/L

Acidez: 4,5 -15,5 g/L

PRESENTACION:
Cajas de 6 botellas de 750 ml.

CATA:

Color verde suave con reflejos dorados.
Aroma intenso y elegante con prdominio
de notas frutales de lima, compota de
manzana y pera de agua.

Paso por boca carnoso y equilibrado,
muy largo. Postgusto elegante.

TEMPERATURA DE SERVICIO:
8-10 °C
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