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FICHA TECNICA DEL PRODUCTO FINAL

DESCRIPCION DEL PRODUCTO: Pais 300 grs., destinado al consumo humano, sujeto a la desinfeccién
fisica y presentado en cajas de carton. Producto adecuado para el consumo humano segun la Legislacion
Alimentaria vigente. Producto procesado, manipulado de acuerdo con los requisitos de Seguridad
Alimentaria (Reglamento (CE) 178/2002 y 852/2004). Producto congelado segun la normativa vigente. El
producto carece de una serie de materias primas que representen un riesgo para la seguridad alimentaria.

Ademas de lo especificado, garantizamos que el producto cumple la legislacion comunitaria

COMPOSICION E INGREDIENTES:

Harina de Trigo gran fuerza

Agua

Sal

Levadura

Mejorante: antiaglomerante E-170, harina de trigo, emulgente (E-472e), antioxidante (E300) y enzimas

(trigo)

PROCESO:
El proceso del producto engloba el mezclado de los ingredientes, un amasado mecanico, una
fermentacion bajo condiciones controladas durante 45 min, pesado de las piezas, darle forma, reposo
de 45 minutos.
A partir de aqui, el proceso varia segun el producto final:

- Pan precocido: Precoccién de unos 25 min. a 230°C. Tras ello se somete a una congelacion a -30°C

ETIQUETADO:
Pan precocido: La etiqueta contendra todos los datos que figuran el Reglamento 1169/2011. Entre otros
figurara el nombre comercial del producto, direccidn e identificacion del operador econdmico, lote, fecha
de caducidad...

ENVASADO:
Pan precocido: Se envia en saco plastico embalado en caja de cartén, aptos para uso alimentario.

CADUCIDAD:
Pan precocido: Un afio desde la fecha de elaboracion del producto.

CONDICIONES ESPERADAS DE USO:
Pan precocido: Para la venta o consumo directo tras finalizar la coccién a mas de 180°C en horno
convencional.

CONDICIONES DE CONSERVACION:
Pan precocido: Conservar congelado a T2 de -20° C.

CONDICIONES NUTRICIONALES:
PARAMETROS CANTIDAD
Valor energético 245.6Kcal/100g
Hidratos de carbono 49.8%
Azucares 5.6%
Grasas totales 2%
Acidos grasos saturados 0.1%
Sal (cloruro sodico) 1.27%
Proteinas 10%
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CONTENIDO POR CAJA:

Pais 300 grs.: 15 UNIDADES

CONTENIDO EN ALERGENOS:

FICHA TECNICA
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ALERXENOS

CONTIENE

POSIBILIDAD DE PRESENTE EN
CONTAMINACION LAS
CRUZADA INSTALACIONES

GLUTEN

CRUSTACEOS

MOLUSCOS

PESCADO

HUEVOS

LECHE

CACAHUETES

SOJA

FRUTOS DE CASCARA (ALMENDRAS, AVELLANAS...)

APIO

MOSTAZA

GRANOS DE SESAMO

ALTRAMUCES

DIOXIDO DE AZUFRE

PRODUCTO:

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

*Referencia a RD 1124/82, Reglamento CE2073/2005 modificado por CE1441/2007 y CE229/2019

E-COLI AUSENCIA
COLIFORMES <10 ufc
ESTAFILOCOCOS <10 ufc
LISTERIA AUSENCIA EN 25gr
MICROORGANISMOS A 302 <10 ufc
SALMONELLA SPP AUSENCIA EN 25 gr

APROBADO POR: JAVIER LALIN




