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BODEGA Y VINEDOS
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Bodega Roandi, representa en la actualidad a la cuarta generacion de viticultores de la Familia Moral,
quien con mucho mimo ha cuidado virnedos que ban ido pasando de padres a hijos, sin haber perdido el
amor por la tierra y por el trabajo bien becho a lo largo del tiempo.

Bodega Roandi comienza su andadura en el aiio 2008 entrando en la D.O. Valdeorras, elaborando en

2009 su primera cosecha con dos nicas marcas en el mercado, un blanco monovarietal de godello, y
un tinto roble, su afamado BANCALES 2009, que cosecho los 1 \

primerios elogios para la bodega.

Tras un periodo de asentamiento en el mercado, el futuro de
Bodega Roandi tiene un largo recorrido, apoyado en sus 20 bectareas de viriedo propio y las nuevas

instalaciones que incliyen una bodega de 1.000 2 totalmente enterrada bajo tierra y un hotel destinado

enoturismo, al pié del Camino de Invierno del Camino de Santiago.



D.O. VALDEORRAS RQW??

Valdeorras es una Denominacion de Origen cuya zona de produccion se encuentra situada en la
provincia de Ourense (Galicia - Espana). Banada por el rio Sil, obtuvo la calificacion de D.O. en el aiio
1945. La altitud media de los viniedos es de 500 metros sobre el nivel del mar: Sus suelos son de gran
diversidad: aluviales, arcillo ferrosos, pizarrosos, graniticos y calizos. Clima continental con influencias
atlanticas con una pluviometria anual entre 800y 1.000 mm.

VARIEDADES TINTAS PREFERENTES: Mencia, Souson, Brancellao,
Ferron, Cairio Tinto, Merenzao, Espadeiro y Tempranillo.

VARIEDADES TINTAS AUTORIZADAS: Mouraton, Gran Negro y
Garnacha Tintorera.

VARIEDADES BLANCAS PREFERENTES: Godello, Treixadura, Lado
Dona Branca, Loureira, Albaririo y Torrontés.
VARIEDADES BLANCAS AUTORIZADAS: Palomino.




NUESTROS VINEDOS RoandY

A Y VISEDOS

Actualmente Bodega Roandi elabora vinos con uwvas procedentes de viriedos propios, siendo maty
importante la labor de plantacion de los iiltimos anos, que han becho que en la actualidad la superficie
cultivada sea de 20 hectdreas de viniedo, en solamente 3 parcelas, algo dificil de encontrar en un terreno
como el de la comarca Valdeorresa, netamente montanoso. Se realiza un tratamiento respetioso a
nuestros vinedos, buscando la mdxima calidad con el mayor cariiio por nuestra tierra.




NUESTRA BODEGA Roanc‘ﬁ’

Bodega Roandii se asienta sobre una cova excavada bajo tierra donde antiguamente se guardaba el
vino. Siguiendo las ensenanzas de niestros ancestros, las nuevas instalaciones que ocupan una superficie
de 1.000 metros cuadrados, estan totalmente bajo tierra con el fin de evitar los cambios de temperatira
y preservar la conservacion de nuestros vinos. Se ba incorporado en la nueva bodega la mas alta tecnologia

al servicio de la elaboracion y conservacion de vinos.

Actualmente elaboramos vinos tintos, blancos y rosados con alta aceptacion en el mercado, buscando
la innovacion, siendo por ejemplo, la primera bodega en elaborar un Vino Espumoso Rosado en Galicia
con variedades autoctonas gallegas. La exportacion
seguira siendo el principal mercado de la bodega,
aunque se estd haciendo una importante apuesta

por el mercado nacional.
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BODEGA Y VISEDOS

Buscamos una viticultura sostenible en nuestros visiedos y una uva en optimo estado de maduracion en su entrada a bodega Elaboramos vinos
blancos mopnovarietales de Godello. Nuestros tintos se elaboran con variedades tintas gallegas y siempre con presencia de la barrica. Somos
pioneros en la elaboracion de Espumosos Gallegos, comercializados bajo la marca BRINDE, primer vino espumoso amparado por la Denominacion

de Origen Valdeorras, y BRINDE DE ROSAS el primer espumoso rosado de Galicia.



DONA DELFINA

godello 2013
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BODEGA Y VISEDOS

DONA DELFINA comienza su elaboracion con una seleccion manual y inaceracion en frio de las uvas
estrujadas y despalilladas. Vinedos en propiedad de suelos pizarrosos en Bancales con una pendiente

media del 35% con orientacion sur: Clima de influencia atlantica y cardcter continental. Es un vino de
elevada persistencia, tremendamente amable y que nos invita a tomar una nueva copa. DONA DELFINA

transiite sensaciones de frescor y viveza.

NOTA DE CATA:

28> Color amarillo palido, brillante.

Aromas de flores blancas (acacia,...) y frutos (manzana,
B mentbrillo, melocoton, pina,...) sobre un fondo de hierbas
©aromdticas. Intenso aroma a manzana.
\ Enboca se repiten las sensaciones de nariz, entrada amplia
j maty frutal y fresca. Equilibrado, untuoso, sensacion mineral.
Persistente en boca, con un final amargo, caracteristico
de la variedad GODFLLO.

\ariedades: 100% Godello

Origen de las Uvas: Viiedos Propios

Elaboracion: Maceracion prefermentativa.
Fermentacion en depositos
de Acero Inoxidable.

Temp. Servicio: 08-10°C

Cosecha: 2013

%Alcohol: 125%vol.

Acidez Total: 5591

750 ml.



DONA DELFINA &5

rosado 2013 Roa
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DONA DELFINA Rosadlo es una de las principales novedades quie Bodega Roandi pone en el mercado,
quedando de manifiesto la apuesta de la bodega por la innovacion y la diferenciacion. Comienza la
elaboracion de este vino rosado con una seleccion y maceracion en frio de la wva estrujada y despalillada
Posteriormente se realiza una fermentacion a temperatura controlada en depositos de acero inoxidable
Su equilibrada acidez bace de él un vino fresco y vivo. Ideal para saborear con platos de arroces, pasta

Y quesos suaves.

NOTA DE CATA: Variedades: Mencia, Brancellao y
Souson.
{Q} Color rosado con notas de frambuesa, muy brillante. Origen de las Uvas:  Viiedos propios
Elaboranion: Rosado sin crianza.
Aromas sutiles a frutos rojos como fresas, cerezas, grosellas Tomp. Servicio: 10- 129C
grosellas y frambuesas. Esachi 013
%Alcobol: 12,5% vol.

En boca se repiten las sensaciones de nariz, entrada suave
y golosa. Equilibrado, persistente en boca con un postgusto

largo y sedoso en el que destacan los aromas varietales. ==
750 ml.

Acidez Total: 558/




FLAVIA ok

Tinto 2013 Roan

FLAVIA de Roandi se elabora con uvas de nuestras nuevas plantaciones, con edades entre 5y 10 anos.
Se asientan en bancales, donde predominan las lajas de pizarra y los xistos, de altitud media de 550 metros
con orientacion sur. Tras la seleccion manual de las wvas la elaboracion se realiza en depasitos de acero
inoxidable, pasando posteriormente a una crianza en barrica de roble americano de 3-4 meses donde
tras un periodo de reposo en botella, sale al mercado para mostrar su frescor y viveza.

NOTA DE CATA Variedades Mencia, (85%) Garnacha y
Tempranillo.
28> Color rojo picota, limpido y brillante, de capa media y tonos Buge.eiinsn  Aincdospropos
de /'”1,0”/”[[ Elaboracion Vino tinto con Crianza

en Barrica de 225 It. , de
roble americano

oppmmeappe g Intensidad aromdtica media y elegante, destacando los frutos fu g
¢~ rojos maduros, moras, grosellas... Ligero toquie ldcteo y fruta fosieps 5613

" pasa (higos). Recuerdos de coco aportados por la madera. o6 Al 1350 vol
Acidez Total 579/l

\ Caracter fresco y afrutado. Entranda en boca suave, con cierta

_3 sensacion secante al final, propia del tanino de la madera. A ( =

750 ml



ALENTO

godello sobre lias 2012
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ALENTO de Roandi, es un vino varietal y expresivo. Proviene de viniedos propios, cepas viejas cuidadas
con mimo, en un terreno donde predominan las lajas de pizarra y los xistos. Tras una seleccion manual
de las mejores wvas de GODELLO, estas fermentan en depdsitos de acero inoxidable y se mantiene durante
6 meses sobre finas lias. Con una leve crianza en barrica se finaliza su elaboracion, permaneciendo 3 meses
en botella antes de salir al mercado. Acompana cualquier plato de pescados, siendo recomendable con

cualquier plato de aves. Vino muy intenso y elegante.

NOTA DE CATA:
w Color dorado pajizo, brillante, limpio.

Se expresa franco, con aromas a fruta madura,manzana

.\ yalbaricoqute. Notas herbdceas de binojo y manzanilla.
Balscamico con toques anisados que refrescan en nariz,
combinado con una madera muy sutil.

. Buenas acidez, muy amplio, con buena estructira. Peso
3 de la fruta y retrogusto en perfecta armonia. Sutil amargor
final propio de la variedad Godello.

Variedades:

Origen de las uvas:

Elaboracion:

T? de Servicio:
Cosecha:
%Alcohol:

Acidez Total:

100% Godello
Viniedos propios

Crianza sobre sus propias
lias durante 6 meses. Paso
final por barrica.

10-12°C
2012

13% vol.
558/l
L

750 ml.



BANCALES MORAL

Tinto Roble 2011

&

Roan

Nace de una combinacion perfectamente ensamblada de la variedad MENCIA, y las variedades autoctonas
gallegas, SOUSON y BRANCELLAO. Provienen de nuestros propios viriedos, plantados en bancales, de donde
toma su nombre, un terreno nuty pobre en materia organica donde predominan las lajas de pizarra y los
Tias la seleccion manual de las wvas, la elaboracion se realiza en depasitos de acero inoxidable, pasando

posteriormente a una crianza de 6 meses en barrica.
NOTA DE CATA:

3@} Limpido y brillante, de capa may alta, de vivo color rojo
cereza y ribete moracdo.

Complejo en nariz, muy varietal, mucha fruta madura.
Intensidad aromatica media, destacando los frutos rojos,

(~) cerezas, grosellas y notas exoticas aportadas por la crianza
en maderas nobles.

En boca es equilibrado, redondo, prevaleciendo la fruta
< y los componentes polifenclicos que le aporta la madera.
Excelente acidez con posigusto largo y fresco.

\ariedades:

Mencia (85%), Souson y
Brancellao.

Origen de las uvas: Vinedos propios

Elaboracion:

Temp. Servicio.
Cosecha:
%Alcobol.

Acidez Total.

SR LA
VALDEORRAS

Vino tinto de Crianza de 6
meses en barrica de 225 It.
de Roble Americano y roble
francés.

16-17°C

2011

13.5% vol.

6,1g/l.

750 ml. magnum



Tinto Crianza 2011

DOMUS RQaUﬁ

DOMUS nace de la ilusion por unas nuevas instalaciones, una nueva casa (Doniuts en Latin). Es el
primer vino Crianza de la bodega elaborado con nuestras mejores uvas de Souson y Mencia, provenientes
de nuestros viniedos mds viejos, en unos suelos pizarrosos, pobres en materia organica, con altitud media
de 600 mt. La vendimia se realizo a bajas temperaturas, con seleccion en vinedo y en bodega. Para la
elaboracion, se comienza por una maceracion prefermmentativa en frio después del estrujado y despalillado
de las wvas.

NOTA DE CATA Variedades: Souson y Mencia
Origen de las uvas: Vinedos propios
28 Color pitrpura intenso con ribetes violdceos y capa media. Elaboracion Vino tinto con crianza de.
Tono brillante, limpio. 12 meses en barrica de
500 It. de roble americano.
Complejo en nariz, nuy varietal. Intensidad media. Aromas Iepde Serdeity 16:17°6
.\ a vainilla y tostados, asi como a frutos rojos maduros y Cosectia: 2011
C~ Al @
5 aportes florales. o th
Acidez Total. 578l
Notas excticas aportadas por la crianza en maderas nobles. TR o
< Enboca es muy equilibrado, redondo, sedoso, prevaleciendo vaLDroNaS 5‘_% ” o

la fruta.




BRINDE RoandY

Espumoso Brut Godello 2012

BRINDE es el primer espumoso de la DO Valdeorras y pionero de los espumosos gallegos. Elaborado por
el método tradicional o Champenoise con la variedad GODELLO, es un Brut de espumafina con delicadas
burbujas. Fermenta y reposa durante un minimo de 9 meses en una cova natural con ausencia total de luz

y una temperatura media de 11°C. Acidez moderada respecto a un cava con percepcion de burbijas finas
en boca, asi como de frescor; armonia, y caracteristicas propias de la variedad GODELLO.

NOTA DE CATA: Variedades: Godello 100%
Origen de las uvas: Vifiedos propios

2> Limpido y brillante, de color verdoso. Hlaboragiim; 3 mesesde Kima: Molodo
. tradicional o Champenoise.

. ) . o o 5 X Temp. Servicio: 7-8%C

BRINDE Muy intenso, con notas de flores blancas, /ng bales y un ot 012
) ROANDL ¢ fondo de panaderia. Manzana y Melocotén maduros, %dlcobol 125% ol
» propios de la variedad GODELLO, muty presentes. Acidez Total: 59gl.

Complejo y potente en boca, su burbuja fina y abundante

< se funde con una poderosa fruta, siendo el resultado un m Ty [
5 5 VALDEORRAS

espunioso poderoso, sapido y duradero.

750 mi. magnum




BRINDE de ROSAS

Espumoso Brut Rosado 2012

Roanqﬁ

WODEGA ¥ VIR

BRINDE DE ROSAS, es el primer espumoso rosado de Galicia, elaborado por Bodega Roandi, bodega
pionera de los espumosos gallegos. Elaborado por el meétodo tradicional, es un Brut, de fina burbuja. Fsta
elaborado con variedades autoctonas gallegas Mencia, Souson y Brancellao. Fermenta y reposa durante 9
nmeses, en una cueva natural con una temperatura media de 11°C en ausencia total de luz. Se trata de un

vino ideal para disfrutar de quesos gallegos y arroces.

NOTA DE CATA:

8> Agradable color frambuesa, con matices rosas, limpido y
brillante.

Intenso en nariz, con recuerdos de frutas rojas como fresas
< grosellas o frambuesas. Recuerdo floral a rosas y toques de
levadura.

En boca es suave, fresco y cremoso. La burbuja mediana y
j abundante, se funde dentro de una poderosa fruta y un
ligero recuerdo citrico.

Variedades:

Origen de uvas:

Elaboracion:

Temp. Servicio:
Cosecha:
%Alcobol:

Acidez Total:

-

750 ml.

Mencia (33%), Brancellao
¥ Souson.

Vinedos propios

9 meses de Rima. Método
tradicional o Champenoise.
7-8°C

2012

125%vol.

558l



BANCALES

Distincion Gallaccia - Mejores Tintos de Galicia 2011
Distincion Gallaecta - Mejores tintos de Galicia 2012
Wencion Especial - Feria del Vino de Valdeorras 2012

Wedalla de Plata - Guia de Vinos y Destilados de Galicia 2013

(GUIA DE VINOS, DESTILADOS Y BODEGAS DE
GALICIA

\j PLATA

Bancales Moral tinto
2011

‘ @ Bodega Roandi

ada0m

45 1 7 —
BRINDE
Wedalla de Oro - Guia de Vinos y Destilados de Galicia 2012
Wedalla de Oro - Guia de Vinos y Destilados de Galicia 2013
G\um\nm,enzvtnl:;.;vmu 2 z
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Brinde Brut Espumoso
2012 1

O Bodega Roandi

socele

ALENTO

Wedalla de Plata Premios Palacio - Feria del Vino del Mediterraneo 2013



Bodega Roandi, S.L.

c/0 Laggr, s/n.
32336 Entoma - O Barco
Ourense - Espana

T. +34 988 335 198
info@bodegaroandi.com
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www.bodegaroandi.com




