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El resultado son vinos maduros pero sin perder frescor, que se han pulido a partir de una lenta
maduración en bodega y en botella, vinos de largo recorrido que permiten guarda, vinos que han
perdido la exuberancia de la juventud y se expresan complejos, equilibrados y delicados.

Después de 18 años como Director Técnico de la
D. O. Ribeiro cambio de posición pero no de
profesión y pasión y me embarco en un nuevo e
ilusionante proyecto que se basa en desarrollar
vinos de alta calidad en las distintas zonas
tradicionales de producción vitícola de Galicia,
vinos con un carácter distinto, que innovan
recuperando el pasado, mi experiencia y
perspectiva profesional me ha llevado a la
conclusión y convencimiento de que el futuro del
vino Gallego esta en recuperar el pasado y en
este proyecto apuesto por ello.
Con el objeto de recuperar el verdadero carácter de los vinos de esta tierra, mediante una
elaboración perdida a lo largo en el siglo XIX, pero aplicando viticultura enología moderna y
respetuosa con el entorno y la viña, he conseguido elaborar vinos con personalidad propia y que a
la vez que expresan como ninguno el carácter del entorno agroclimático, vinos diferentes a la par
que tradicionales, vinos que gracias a su carácter atlántico, proceso de cultivo y elaboración
permiten una larga guarda en botella, convirtiéndose en algo más que el típico vino joven gallego
generalmente conocido.



PRIMERAS CREACIONES









Vino Blanco de Guarda
Un vino de Guarda, creado a partir de una meditada selección y combinación
de elaboraciones y variedades autóctonas de la denominación de Origen
Ribeiro.

Renacido es fruto de la calma tensa y del sosiego que aporta la superación y
reconciliación con tus raíces. Te presento a un buen amigo con mucho
carácter; es maduro y complejo, deja que se abra y te contará su interesante
historia.

Conservación < 15º C - Servicio: 10º C

Embotellado en noviembre 2017 – Producción Limitada a 5.000 botellas. 

pablovidal@vinosconpersonalidad.com – tel. +34609152251 - vinosconpersonalidad.com    - facebook.com/PabloVidalVinos

Uvas: Treixadura 85%, Godello 10%, Albariño y Lado 5%.

Clima: Zona de transición atlántico – mediterráneo.

Exposición: Ladera de media y alta pendiente (Terrazas) con orientaciones sur y suroeste.
Altura 150-200 m

Suelos: 60 % textura arenosa de granito, 30 % textura franco arenosa de esquistos, 10% 
textura franca de origen sedimentario.

Elaboración y maduración: Maceración pelicular en frío y posterior fermentación a baja
temperatura (sin maloláctica), mantenimiento sobre sus lías finas y lento afinado y
maduración en bodega, en depósito y en barricas de roble francés de tostados ligero y
medio.

Pablo Vidal           Vinos con Personalidad

R E N A C I D O 2016



RENACIDO: Delicado, honesto y complejo. 

Se presenta con brillantes tonalidades amarillo limón y reflejos verdes y 
despliega aromas de fruta madura y pastelería, adornados con hierbas 
aromáticas y mieles; en boca resulta untuoso, salino y mineral, con 
intensa estructura.

Perfecto acompañante de pescados y mariscos con elaboración, 
conservas, ahumados y salazones, carnes blancas, jamón curado y 
embutidos blancos…, delicioso con unos huevos fritos.



Vino Tinto de Guarda
Un vino de Guarda, creado a partir de una meditada selección y combinación
de elaboraciones y variedades autóctonas de la denominación de Origen
Valdeorras.

Maldito es fruto del desarraigo, de momentos difíciles, del coraje y la
tenacidad. Te presento a un valiente apasionado lleno de honestidad;
conócelo, déjalo ser él mismo y disfruta de su interesante y seductor
carácter.

pablovidal@vinosconpersonalidad.com – tel. +34609152251 - vinosconpersonalidad.com    - facebook.com/PabloVidalVinos

Uvas: Mencía 85%, Garnacha cepas viejas 10%, Sousón, Brancellao y Caiño 5%.

Clima: Zona continental de influencia atlántica y de montaña.

Exposición: Ladera de ligera pendiente con orientaciones noroeste y este. Altura 350-400 m

Suelos: 50 % textura franco arcillosa de pizarras y esquistos y 50 % textura franco arcillosa por 
formación aluvial de terraza.

Elaboración y maduración: Fermentación con maceración carbónica parcial en depósito a
temperatura controlada, mantenimiento sobre lías finas de las fermentaciones y lenta
maduración y afinado en bodega con sutil trabajo de maderas de roble francés con tostados
ligero y medio.

Conservación < 15º C  - Servicio: 15º C 

Embotellado en noviembre 2016 - Producción Limitada a 6.000 botellas. 
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M A L D I T O 2015



MALDITO: Sensual, intenso y elegante.

Se presenta con un vivaz rojo picota e intensos reflejos violáceos y exhibe 
seductores aromas de confituras, aderezados con especias dulces y 
elegantes notas balsámicas; en boca ofrece intensas sensaciones, resulta 
sabroso, fresco y redondo con amable estructura de tanino pulido.

Perfecto acompañante de carnes, pescados azules o en salazón, embutidos 
con pimentón, quesos fuertes…, extraordinario con un buen cocido.



Vino blanco de Guarda
Un vino de Guarda, creado a partir de una meditada selección y combinación
de elaboraciones y variedades autóctonas de la denominación de Origen
Monterrei.

LUXURIA surge de la ilusión y la pasión, de momentos emocionantes llenos 
de euforia e inspiración. Te presento a una elegante seductora, extrovertida 
y vital, ella es una peligrosa e irresistible tentación, déjate enamorar y 
disfruta del momento.

Uvas: Godello 90%. Loureira 10%,

Clima: Zona continental de influencia atlántica y de montaña.

Exposición: Ladera de ligera pendiente con orientación noreste y altura media de 430 metros.

Suelos: 75% textura franco - arenosa de origen granítico y 25% textura franco - arcillosa

Elaboración y maduración: Criomaceración pelicular (Loureira) y lenta fermentación
alcohólica a baja temperatura (Sin Maloláctica). Larga maduración y afinado en bodega sobre
lías finas, en depósito y barricas de roble húngaro con tostado ligero.

pablovidal@vinosconpersonalidad.com – tel. +34609152251 - vinosconpersonalidad.com    - facebook.com/PabloVidalVinos

Conservación < 15º C  - Servicio: 10º C 

Embotellado en noviembre 2017 - Producción Limitada a 2.000 botellas. 
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LUXURIA 2016  



LUXURIA: Seductora y elegante delicadeza.

Se presenta con brillantes tonalidades amarillo pálido y reflejos verdes, y 
despliega con aromas florales y cítricos, con fondo de hierbas aromáticas y 
frutas de hueso, aderezados con especias dulces y tostados; en boca resulta 
fresco y vibrante a la vez que sabroso y delicado, con recuerdos de especias y 
pastelería.

Perfecto acompañante de pescados y mariscos con elaboraciones delicadas, 
verduras, foie mi-cuit, ensaladas, carpachos de carnes y pescados, frutas y 
postres de comedido dulzor.



Conservación < 15º C  - Servicio: 15º C 

Producción Limitada a 500 botellas. 
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Un vino de Guarda, creado a partir de una meditada selección y combinación
de elaboraciones y variedades autóctonas de la denominación de Origen
Ribeira Sacra.

ROCK & ROLL nace del paisaje y de la excitación de los sentidos, del latido 
rítmico que acompaña momentos vibrantes y llenos de magia. Te presento a 
un artista, a un rebelde de espíritu libre. Escúchalo, comparte su melódico 
éxtasis y déjate emocionar.

Uvas: Mencía85%. Tempranillo 10%. Caiño 5 %

Clima: Zona de transición atlántico - continental con carácter de media montaña.

Exposición: Ladera de pronunciada pendiente con orientación sur oeste y altura media de 
350 metros.

Suelos: Textura franco arenosa - base de roca granítica con sedimentación de limos y 
esquistos.

Elaboración y maduración: Fermentación con maceración carbónica parcial en depósito de 
acero a temperatura controlada, fermentación maloláctica en barrica de roble francés de 
tostado ligero y maduración  sobre sus lías finas.

pablovidal@vinosconpersonalidad.com – tel. +34609152251 - vinosconpersonalidad.com    - facebook.com/PabloVidalVinos

ROCK & ROLL Vino tinto de Guarda 2017



PROYECTOS EN FASE DE CREACIÓN

DESTERRADO



P A C K A G I N G
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ESPAÑA DIRECTO TVE
RECONOCIMIENTOS



Segundo gran Oro Consecutivo de MALDITO, consolidándose 
así como uno de los mejores tintos de Galicia.





vinosconpersonalidad.com

Facebook.com/PabloVidalVinos

Twitter.com/@PabloVidalVinos

609152251

pablovidal@vinosconpersonalidad.com

CONTACTO


